souper

CROQUETTES DE PATATE DOUCE

Fromage en grains, herbes fraiches, mayonnaise fumée
au poivre rose 16

SALADE CESAR

Sucrine, sauce César, copeaux de Louis d’Or affiné,
bacon croustillant, croGtons maison 23

CEVICHE DE PETONCLES
Leche de tigre, agrumes et endives, huile de fenouil 24

TENTACULE DE PIEUVRE GRILLEE
Salade de fenouil et tomates séchées, radis fermentés 23

TROFIE A LA VONGOLE
Palourdes, salicorne, parmesan, vin blanc 21

RAVIOLI AU CHORIZO
Soppressata, noix de pin, ricotta, parmesan 33

BURGER DE BISON

Mayonnaise fumée au poivre rose, roquette, cornichons,
fromage comtomme 34

COTE DE PORC A LA MILANAISE

Chutney de tomates, persillade de champignons,
piments 39

CREVETTES JUMBO GRILLEES
Gel de tomates fermentées, tomates cerises confites 32

FRITES 8

FRITES A LA TRUFFE 12

PERSILLADE DE CHAMPIGNONS 10
SAUTE DE LEGUMES 10

SALADE VERTE 8

POMMES DE TERRE SARLADAISES 13
CHOUX DE BRUXELLES FRITS 10
FOCACCIA ARTISANALE AU PROSCIUTTO

SALADE D’ENDIVES ET RADICCHIO

Creme montée au fromage espresso, noix caramélisées,
vinaigrette moutarde et citron 18

TARTARE DE BCEUF

Echalotes, mayonnaise & la truffe, graines de moutarde
fumés, parmesan  26/36

TARTARE DE SAUMON
Echalotes, capres, vinaigrette citronnée  24/34

SPAGHETTI A L'ENCRE DE SEICHE
Guanciale, crevettes nordiques, sauce tomate 25

CIOPPINO

Soupe de poisson et fruits de mer tomatée, fenouil,
croCtons, huile de piment 27

MAQUEREAU ESPAGNOL GRILLE

Salade de concombre, radis, tomates, beurre maitre
d’hétel 33

ONGLET DE BCEUF
Pommes de terre sarladaises, chimichurri 38

Prix hors taxes et hors service. Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus

A oartager

POULET ENTIER EN CRAPAUDINE 75

Mariné au piri-piri, pommes de terre salardaises,
chutney de tomates, légumes de saison,
persillade de champignons

DAURADE ENTIERE 68

Vinaigrette citronnée, tomates confite, oignons
frits, salade de roquette, chous de Bruxelles frits,
pommes de terre salardaises, légumes de saisons

La Tavolata

Notre expérience signature célebre la table a
litalienne — des plats a partager, au centre de
la table, pour découvrir, échanger et savourer
chaque instant ensemble.

2 PERSET + 65

2 entrées a partager

2 plats principaux a partager
2 accompagnements au choix
Assortiment de Cannoli

1bsp.

Restaurant



el

SWEET POTATO CROQUETTES

Cheese curds, fresh herbs, smoked pink pepper
mayonnaise 16

CAESAR SALAD

Baby gem lettuce, Caesar dressing, aged Louis d’Or
cheese, crispy bacon, house croutons 23

SCALLOP CEVICHE
Leche de tigre, citrus, endive, fennel oil 24

GRILLED OCTOPUS TENTACLE
Fennel and sun-dried tomato salad, fermented radishes 23

TROFIE VONGOLE

Clams, samphire, parmesan, white wine 21

CHORIZO RAVIOLI
Soppressata, pine nuts, ricotta, parmesan 33

BISON BURGER

Smoked pink pepper mayonnaise, arugula, pickles,
Comtomme cheese 34

MILANESE PORK CHOP
Tomato chutney, mushroom persillade, chili 39

GRILLED JUMBO SHRIMP
Fermented tomato gel, confit cherry tomatoes 32

FRENCH FRIES 8

TRUFFLE FRIES 12

MUSHROOM PERSILLADE 10
SAUTEED SEASONAL VEGETABLES 10
GREEN SALAD 8

SARLADAISE POTATOES 13

FRIED BRUSSELS SPROUTS 10
PROSCIUTTO ARTISAN FOCACCIA 22

ENDIVE AND RADICCHIO SALAD

Whipped espresso cheese cream, caramelized nuts,
mustard-lemon vinaigrette 18

BEEF TARTARE

Shallots, truffle mayonnaise, smoked mustard seeds,
parmesan  26/36

SALMON TARTARE
Shallots, capers, lemon vinaigrette  24/34

SQUID INK SPAGHETTI
Guanciale, Nordic shrimp, tomato sauce 25

CIOPPINO
Tomato seafood stew, fennel, croutons, chili oil 27

GRILLED SPANISH MACKEREL

Cucumber, radish and tomato salad, maitre d’hotel
butter 33

HANGER STEAK
Sarladaise potatoes, chimichurri 38

Prices exclude taxes and service. A service charge will be added for tables of 8 or more.

To share

SPATCHCOCK WHOLE CHICKEN 75
Marinated in piri-piri, Sarladaise potatoes,

tomato chutney, seasonal vegetables, mushroom
persillade

WHOLE SEA BREAM 68

Lemon vinaigrette, confit tomatoes, fried onions,
arugula salad, fried Brussels sprouts,

sarladaise potatoes, seasonal vegetables

La Tavolata

Our signature experience celebrates the Italian
way of dining — dishes designed to be shared,
placed at the center of the table, to discover,
connect, and savor every moment together.

FOR 2 PPL AND MORE 65

2 starters to share

2 main courses to share
Choice of 2 sides
Assorted Cannoli

1bsp.

Restaurant



