1 bsp.

TABLE D’HOTE DU MIDI

Notre menu table d’héte change chaque semaine selon Uinspiration du chef.
Le prix des plats inclut une entrée et un plat principal.

ENTREES

Thon confit a l'huile d’anchois,
declinaison nicoise revisitee

ouRavioli ricotta et epinard,
eau de tomates

PLATS

Gnocchiau canard, petits
DOIS - 49

ou DUO de poisson, petits
legumes, jus escabeche -47

o Salade de chevre chaud sur
laitue romaine - 44

DESSERTS

Pomme facon tatin, creme
glacee artisanale a la
vanille -7

Prix hors taxes et hors service. Des frals de service seront ajoutés pour
les tables de 8 personnes et plus.



1 bsp.

LUNCH TABLE D'HOTE

Our table d’héte menu changes weekly with the chef’s inspiration.
The price of each dish includes a starter and a main course.

STARTERS

Confit tuna in anchowvy oill,
reimagined Nicoise-style

or Ricotta and spinach ravioli,
tomato water infusion

MAIN COURSES

Homemade duck gnocchi,
fresh green peas - 49

or Fish duo, vegetables,
escabeche jus - 47

or VVarm goat cheese salad on
romaine lettuce- 44

DESERT

Apple Tatin, artisanal vanilla
ice cream-z

Prices are before taxes and service. A service charge will be added for
tables of 8 or more.
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