\enu
WVillel
_uNch
\enu

Thsp. Restaurant - 901 Square Victoria, Montréal, Québec, H2Z 1R1



TABLE D'HOTE

ANNoNcee a la voix
oar votre serveur.

Change daily.
AsK your waiter.

Comprenant une entrée et un plat principal.
Includes an appetizer and a main course.

Prix du marché
Market Price

a partager
to share

Plateau de fromages (4x) du Québec 22
Quebec Cheese Platter (4x)

Plateau de charcuteries québécoises (4x) 25

Quebec Charcuterie Platter (4x)

Plateau DUO - DUOQO Platter 32

Charcuteries (4x) et fromages (4x)
Cold Cuts (4x) and cheeses (4x)

Batonnets de fromage fait maison (5x) 18
Homemade Cheese Sticks

Mayonnaise épicée et miel truffé
Spicy mayonnaise, and truffle honey

Prix hors taxes et hors service. Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.
Prices exclude taxes and service. A service charge will be added for tables of 8 or more.

ENTREES

Focaccias artisanales garnies
Artisanal garnished focaccias

Poivrons rotis et parmesan 11
Roasted peppers and parmesan

Burrata, tomates confites et
aubergine 19
Burrata, confite tomatoes and eggplant

Tartare de thon 23

Tuna Tartare

Crostini de foccacia, ceuf de caille
confit a froid, vincotto, oignons verts,
mais roti, piment jalapefio.

Focaccia crostini, cold-confit quail egg,

vincotto, green onions, roasted corn,
jalapefio pepper.

Carpaccio de betteraves 15
Beet carpaccio

Creme de noix de cajou aux herbes,
échalotes frites, vinaigrette a l'estragon
et légumes marinés (végane).

Herbed cashew cream, fried shallots,
tarragon vinaigrette, and marinated
vegetables (vegan).

Ricotta aux agrumes &
prosciutto 20

Citrus Ricotta & Prosciutto

Huile aromatisée au basilic, melon
compresse.

Basil-flavored oil, compressed melon.

Salade verte (petite et grande) 8/15
Green salad (small and large)

Ajout de poulet +10
Add chicken

Ajout de saumon fumé +8
Add smoked salmon

PLATS DE LA CUCINA

Gnocchi a la ricotta 33
Ricotta Gnocchi

Beoeuf braisé, champignons, parmesan,
pangritata aux fines herbes.

Braised beef, mushrooms, Parmesan,
herb pangritata.

Fregola sarda aux agrumes
facon risotto 25
Risotto Style Fregola sarda

Céleri-rave réti en crotte de sel, chips
de légumes (végane).

Roasted celeriac in a salt crust, vegetable
chips.

Onglet de boeuf enrobé de
café et de cacao 34

Beef hanger steak coated with
coffee and cocoa

Jus a la moelle, étager de pomme de
terre truffé, champignons au beurre,
légumes de saison.

Bone marrow jus, truffled potato pave,
buttered mushrooms, seasonal vegetables.

TBSP. Cheeseburger 33

Boeuf wagyu, mayonnaise épicée et
acidulée, échalotes frites, viande
fumée, fromage caciocavallo fume,
servi avec frites et salade.

Wagyu beef, spicy and tangy mayonnaise,
fried shallots, smoked meat, smoked
caciocavallo cheese, served with fries and
salad.

DESSERTS

Dessert du jour 13
Dessert of the day

Cheesecake a notre fagcon 13
Cheesecake a la " TBSP"".

Prix hors taxes et hors service. Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.

Prices exclude taxes and service. A service charge will be added for tables of 8 or more.





