"Oname
Manger,
deguster,
oartager.. une
cullleree a la
ToIs.”

Thsp. Restaurant - 901 Square Victoria, Montréal, Québec, H2Z 1R1



Festa !

Notre definition d'un menu
degustation. Parfait pour ceux et
celles gui souhaitent partager et

gouter a tout.

Donnez carte blanche a notre chef.

Veuillez nous aviser de toute(s) allergie(s) et/ou intolérances.

Premicre Tournee

3 Entrées

Deuxieme Tournee

Trou Normand

Troisieme Tournee
2 Plats

Quatrieme Tournee

Desserts

/5/pers.

Prix hors taxes et hors service.
Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.

A PARTAGER

Focaccias artisanales garnies

Poivrons roétis et parmesan 11

Burrata, tomates confites et aubergine 19

Plateau de fromages (4x)
du Quebec 29

Plateau de charcuteries
quebecoises (4x) 20

Plateau DUO 39

Charcuteries (4x) et fromages (4x)

Huitres fraiches
Accompagnées d’une mignonette a l'argousier

cun./18 12 un./32 18 un./4b

Les Incontournables "SEXY FRIES™ 25

Huile aromatisée a la truffe, parmigiano reggiano

Batonnets de fromage
fait maison (bx) 18

Mayonnaise épicée et miel truffe

Prix hors taxes et hors service.
Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.



A la carte
menu

ENTREES

PLATS DE LA CUCINA

‘Soupe Caprese’ 16

Déclinaison de tomates, burratini fumée,
crémeux de basilic

Salade César revisité 18
Laitue Little Gem en 3 fagons, parmesan,
crumble de focaccia, neige d’anchois

Ricotta aux agrumes &
prosciutto 20

Huile aromatisée au basilic, melon
compresse

Carpaccio d’anatra 24

Gravlax de canard, copeaux de
parmesan, purée de roquette, oignons
et champignons marinés, jaune d’ceuf au
yuzu

Salade verte (petite et grande) 8/15
Ajout de poulet +10

Ajout de saumon fumé +8

Carpaccio de betteraves 15

Creme de noix de cajou aux herbes,
échalotes frites, vinaigrette a l'estragon
et légumes marinés (végane)

Tartare de thon 23

Crostini de foccacia, ceuf de caille confit
a froid, vincotto, oignons verts, mais roti,
piment jalapeno

Burrata en deux fagons 24

Déclinaison de courge, melon, éponges
d’herbes

Prix hors taxes et hors service.

Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.

Ravioli 4 couleurs 30

Poisson, bisque et caviar *‘Mujol’, jaune
d’ceuf confit, parmesan, beurres aux
agrumes

Agnolotti farci de ricotta et
brocolis 28

Petit pois, choux de Bruxelles rotis,
asperges, beurre aux herbes

Flétan enveloppé de chou vert 36

Déclinaisons de topinambours et jus
de poissons aux agrumes

Onglet de boeuf enrobé de café et de
cacao 34
Jus a la moelle, étager de pomme de

terre truffé, champignons au beurre,
légumes de saison

Risotto aux champignons sauvages du
Québec 38

Cuisse de lapin braisée et parmesan

Gnocchi a laricotta 33

Beoeuf braisé, champignons, parmesan,
pangritata aux fines herbes

Frégola sarda aux agrumes facon
risotto 25

Céleri-rave roti en crolte de sel, chips
de légumes (végane)

Cheeseburger du TBSP. 33

Boeuf wagyu, mayonnaise épicée et
acidulée, échalotes frites, viande
fumée, fromage caciocavallo fumé,
servi avec frites et salade

Prix hors taxes et hors service.

Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.



COUPE & ARRIVAGE DESSERTS

Steak Tomahawk Tiramisu facon TB3P. 13
Grille

Pommes de terre sautées,
melange de légumes et jus a la moelle

Coeur café, mousse et chocolat

NMonochrome 13

Orange sanguine, biscotti, gel d’agrumes
Prix du marché

Cremeux chocolat-noisette 13

Granola maison, barbe a papa a la vanille (végane)

Bar entier

Pommes de terre sautées, mélange de légumes,
jus de poisson aux agrumes

Prix du marché

Prix hors taxes et hors service. Prix hors taxes et hors service.
Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus. Des frais de service seront ajoutés pour les tables de 8 personnes et plus.





