
La petite soeur de la Festa, 
Simple et délicieuse.

Festina
Cappelletti Charcutier fait sur 
place - Bouillon de volaille, 
Parmigiano  

Salade tiède de lentilles et 
pois chiches - tomates confites 
et séchées, chèvre brulée, 
vinaigrette au xérès

Plateau d’antipasti local servi 
avec condiments maison et 
légumes marinés - Le Classique !

Fritto Misto - Batônnets de 
fromage à la Tbsp.rehaussés de 
miel truffé, portbello frits et aïoli 
aux champignons marinés ainsi 
que des arrancini aux épinards 

PREMIÈRE TOURNÉE ( 2 CHOIX )
Servi avec une foccacia classique

SECONDE TOURNÉE

Cannelloni al Forno farcie de 
ricotta crémeuse, épinards et 
zestes de citron. Nappés de 
sauce tomate et gratinés

Risotto onctueux à la carotte, 
garniture de fromage pecorino, 
mascarpone à l’orange et 
carottes rapées Add Seared 
‘Nduja Scallops for 12$/pers.

Gnocchi al Ragù - gnocchi 
moëlleux à la pomme de terre,  
ragù de veau, fromage pecorino      
Extra burrata (100g.)  +10$/un.

PÂTES FRAÎCHES (1 CHOIX) PLATS SIGNATURE (1 CHOIX)

Poulet de cournouaille rôti à 
partager, réduction de volaille, 
pomme de terres rattes au citron 
et romarin, chips et sautée de 
kale noir de Toscane 

Short Rib De Boeuf Braise Au 
Chinotto – Polenta Onctueuse, 
Gremolata À L’Orange

1/2 Loup de mer rôti servi avec 
une salsa agrodolce d’oignons 
cipolinni  

Tagliata con la Rucola - bavette 
de boeuf grillée, tomates 
confites, roquette, salade d’orge, 
vinaigre balsamique veilli, 
parmigiano reggiano

Mignardises 
45/pers.




