Festa !

Notre definition d'un menu
degustation. Parfait pour ceux et
celles gui aiment partager.

PREMIERE TOURNEE (3 CHOIX)
Servie avec une foccacia rustique garnie

Plateau d’antipasti local servi Panzanella de courge musquée
avec condiments maison et et Burrata, chips de prosciutto,
légumes marinés - Le Classique | vinaigrette a l'érable et au
balsamique blanc

Fritto Misto - Un mélange de
batonnets de fromage a la
Thbsp., rehaussés de miel a la
truffe, portbello frits et aioli aux
champignons marineés ainsi que
des arrancini aux épinards

Moules a la vapeur agrementés
de vin blanc, beaucoup de poivre
noir et citron

Carpaccio de pieuvre - olives
vertes, polenta croustillante,
vinaigrette au caviar de mujol,
mini poivrons perlés

ENTRE DEUX

Minestrone “'a la Thsp.”” - légumes
en dés, tuile de parmesan, bouillon
parmegiano tomaté a la minute

SECONDE TOURNEE (3 CHOIX)
Doit inclure au moins un plat de pate fraiches

PATES FRAICHES

Cannelloni al Forno farcie de
ricotta crémeuse, épinards et
zestes de citron. Nappés de
sauce tomate et gratinés

Risotto onctueux a la carotte,
garniture de fromage pecorino,
mascarpone a l'orange et
carottes rapées

Cavatelli a la Norma - aubergine,
sauce tomate et ricotta salata

Gnocchi al Ragu - gnocchi
moeélleux a la pomme de terre,
ragu de veau, fromage pecorino
Jamais assez de fromage ! Extra
burrata (100g.) +10%/un.

PLATS SIGNATURES

Poulet de cournouaille réti a
partager, réduction de volaille,
pomme de terres rattes au citron
et romarin, chips et sautée de
kale noir de Toscane

Shortrib de boeuf braisé au
Chinotto, Polenta au fromage,
Carottes glacées au miel,
gremolata

Loup de mer entier roti servi
avec une salsa agrodolce
d’oignons cipolinni

Zuppa Di Pesce - Coquillages et
fruits de mer, bouillon tomaté,
foccacia grillée +8/Pers

Steak Tomahawk Grillé servi
avec pommes de terre rattes, jus
a la truffe + 30/pers.

DESSERTS

“Magnum™ au Limoncello
hors du commun et
Mmignardises

85/pers.



